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Livsmedelsanlaggning

Livsmedelsforetagare

| falten for livsmedelsforetagare ska man beakta foljande

Foretagets namn (juridisk person) &r namnet pa registrerat foretag hos bolagsverket eller
skattemyndigheten

Organisationsnummer eller personnummer som finns registrerat hos bolagsverket eller
skattemyndigheten

Adress ar den adress som foretaget ar registrerat pa

Postadress dar foretaget &r registrerat

Telefon (foretagets dagtid) Telefonnumret dar man kan na den ansvariga personen.
Mobiltelefon

Faktura adress och Faktura postadress ar den adress som fakturan ska skickas till

Kontaktperson
E-post

Lokal/plats

| dessa falt ska man beakta

Verksamhetens namn, det ska vara det namn som star pa skylten/fonstret till er verksamhet
Fastighetsheteckning, ar beteckning pa fastigheten dar er verksamhet ar belagen.
Fastighetsagaren kan troligen hjalpa er att ta reda pa fastighetsbeteckningen

Adress (beskrivning av plats om adress saknas) och Postadress &r den plats som er
verksamhet &r beldgen

Telefon (lokalen) &r det nummer man slar for att komma till er verksamhet

Kryssa i om verksamheten ar ett fordon/vagn eller om det &r ett talt/stand samt skriv in vilket
registreringsnummer fordonet/vagnen har

Uppgift om hur lange livsmedelsforetagaren vill ha anlaggningen
godkand/registrerad

Ange fran nar verksamheten ska vara godkénd/registrerad och till nar. Om anlaggningen ska
vara godkand tillsvidare kryssas det alternativet i.

Beraknad storlek pa livsmedelsverksamheten

Driver ni restaurang, café, gatukok eller liknande. ska ni uppskatta hur manga portioner
som serveras varje dag

Driver ni butik ska ni uppge hur manga arsarbetskrafter det ar som jobbar med den
kansligaste hanteringen (t.ex. malning av kétt el grillning av kyckling)

Driver ni en verksamhet med tillverkning och paketering ska ni uppskatta hur manga ton ni
producerar varje ar
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VERKSAMHETEN
e Typ av lokal:

Lokal
Med verksamhet i lokal avses verksamheter som huvudsakligen bedrivs i en lokal i en
byggnad. Matmaklare anger platsen for kontoret.

Fordon

Verksamhet som bestar i transport av livsmedel anger uppstéllningsplatsen for fordonen. Med
verksamhet i fordon avses fordon som ar inredda for hantering av livsmedel. Verksamhet som
bestar i transport av livsmedel ska inte géra en anmélan for varje fordon. En anmalan gors for
hela verksamheten och platsen raknas som "lokal". Lokalen &r den plats som fordonen utgar
ifrdn. Registreringsnumret pa fordonet ska anges i anmalan

Bat
Med verksamhet i bat avses batar som &r inredda for hantering av livsmedel.

Utomhus eller i olika lokaler
Verksamheten bedriv utomhus; eller & ambulerande, mobil, det vill sdga flyttar runt mellan
olika lokaler.

Annat

Verksamheten bedrivs pa flera olika platser, med ytterst liten verksamhet pa varje plats.
Ytterst liten ar verksamhet som sysselsatter hogst en arsarbetskraft eller serverar hogst 25
portioner per dag. Verksamhet som inte passar in i ndgot av de andra alternativen.

e Huvudomrade:
Servering eller produktion av mat som levereras direkt till slutkonsument. Hit rdknas
verksamheter som har servering och/eller beredning av livsmedel for direkt konsumtion.

Forsaljning av livsmedel. Forséljning av livsmedel for senare konsumtion.

Tillverkning och férpackning av livsmedel som ska séljas i andra anlaggningar. Varorna som
tillverkas eller forpackas saluhalls inte direkt till slutkonsumenten utan till andra
livsmedelsforetagare. Det &r sarskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung. For
mer information, kontakta det lokala miljokontoret.

Distribution. Partihandel utan egen tillverkning eller férpackning; férvaring och transport av
livsmedel oavsett om det ar avsett for slutkonsument eller féretagare.

Omsorg. Livsmedelshantering ar inte den huvudsakliga verksamheten i anlaggningen. Maten
som serveras ar en del av en verksamhet som bestar av vard, undervisning eller annat
omhéndertagande.
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e Eventuellt delomrade:
Servering eller produktion av mat som levereras direkt till slutkonsument. Hit raknas
verksamheter som har servering och/eller beredning av livsmedel for direkt konsumtion.

Forsaljning av livsmedel Forséljning av livsmedel for senare konsumtion.

Tillverkning och forpackning av livsmedel som ska séljas i andra anldggningar. VVarorna som
tillverkas eller forpackas saluhalls inte direkt till slutkonsumenten utan till andra
livsmedelsforetagare. Om kott eller fisk anvénds i produktionen, kontakta det lokala
miljokontoret for mer information.

Distribution transport eller férvaring av livsmedel, saluhallande till andra
livsmedelsanl&dggningar av varor som inte tillverkats eller forpackats i den egna anldggningen.

EN BESKRIVNING AV LIVSMEDELSHANTERINGENS OMFATTNING
Tillagning, tillverkning och servering t.ex.

Tillagning av matratter fran ratt kott, inklusive fisk och fagel, med ravarupreparering
Tillagning av prefabricerade kétt-, fagel- och fiskravaror

Tillagning av vegetabilier, &gg eller pastoriserad mjoélk

Beredning av salladsratter, smorgasar, bakverk och liknande kylvaror

Montering av sushi

Servering av kylvaror som tillverkats i annan anlédggning

Servering av livsmedel som inte &r kylvara

Bakning av brod som ej &r kylvara

Manuell hantering av glass

Nedkylning, upphettning och varmhallning t.ex.

NedkylIning av varm mat tillverkad av animaliska och eller vegetabiliska ravaror
Ateruppvarmning och/eller varmhallning av mat som producerats i egen eller annan
anlaggning

Transport
Transport av varm eller kall mat till andra livsmedelsanléaggningar

Ovrig information

Ar information som inte ryms inom de omraden som tagits upp i anséknings/anmalnings
blanketten t.ex.:

Mat produceras avsedd for kansliga konsumentgrupper kansliga konsumentgrupper
definieras som barn under fem ar, personer med nedsatt immunforsvar (patienter pa
aldreboende eller sjukhus samt gravida kvinnor) och personer med livsmedelsrelaterad allergi
eller annan éverkanslighet.

Mat levereras ut till kédnsliga konsumentgrupper kansliga konsumentgrupper definieras som
barn under fem ar, personer med nedsatt immunforsvar (patienter pa aldreboende eller sjukhus
samt gravida kvinnor) och personer med livsmedelsrelaterad allergi eller annan
overkanslighet.

Catering, mat levereras ut till slutkonsumenter/kunder, ett visst antal forbestéallda portioner
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Import av livsmedel fran land utanfoér EU, det vill sdga egen import direkt fran land utanfor
EU, ej via grossist

Utover verksamheten i den huvudsakliga lokalen forekommer enklare servering eller
forsaljning pa olika platser vid olikatillfallen. Marknader och massor, i butiker, i enskilda
hem eller utomhus.

Underskrift & datum
Blanketten ska alltid skrivas under och dateras av firmatecknare eller av en person som fatt
fullmakt fran firmatecknare/huvudkontor eller liknande
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